Sommerlicher Kartoffel-Tomaten-Salat

1 Kg festkochende Kartoffeln

2 rote Zwiebeln

300 ml Gemisebrihe

1 EL mittelscharfer Senf

150 ml Krauteressig

Salz, Pfeffer

1 TL brauner Zucker

1 Bund Dill

4 Tomaten

3 Lauchzwiebeln

1 daumengroRes Stiick Ingwer (ich habe es weggelassen)
100 ml Rapsol (ich hatte max. 30 ml)

Kartoffeln mit Schale kochen.
Kurz abkiihlen lassen und pellen. 3-4 kleine Kartoffeln fiir das Dressing zur Seite legen.
Kartoffeln in Scheiben schneiden.

Zwiebeln fein wiirfeln und in einem kleinen Topf mit Gemuisebriihe, Senf, Essig, Salz und Pfeffer
aufkochen. Vom Herd nehmen und kleinen Kartoffeln und den br. Zucker zugeben und mit

dem Pirierstab zu einer gebundenen Sofe plrieren.

(#Ich habe max. die Halfte des Dressings benétigt.)

Dill fein hacken und zusammen mit den gewiirfelten Tomaten und den klein geschnittenen
Lauchzwiebeln in eine Salatschiissel geben. Evtl. den Ingwer reinreiben.

Die Kartoffeln in die Schissel geben und mit dem Dressing vermengen.
Mit dem Ol mischen und ziehen lassen.
Ggfs. Nochmal mit Salz und Pfeffer abschmecken.





